
Dos de lieu noir  saisi, jus à la mélisse, citrons confits, légumes du marché 

ou

Suprême de volaille rôti, jus de volaille senteur écrevisse, pommes grenailles 

ou

Poitrine de porc confite, jus à l’ail noir, pommes de terre grenailles

Crème pistache prise, compotée d’abricot

ou

Figues rôties, écorces d’agrumes confites, sauce chocolat au lait 

ou

Pêche de vigne pochée à la vanille, thym citronné, glace citron

Menu du déjeuner
du 19/08 au 21/08

Entrées

Plats

Desserts

Crème de petits pois fraîche, tartare de pétoncles au saké

ou

Nougat de chèvre frais, éclats de noisettes et olives, coulis basilic 

ou

Œuf mollet, sautée de courgettes aux noix de cajou, vinaigrette poivrons 

MENU DU DÉJEUNER : 25€
ENTRÉE/PLAT OU PLAT/DESSERT : 21€

PLAT : 16€
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