
Dos de lieu jaune poêlé, fumet réduit au poivre de sichuan, fondue d’ épinards

ou

Magret de canard rôti, jus au cacao, pressé de pommes de terre

ou

Bœuf en cuisson lente aux épices douces et algues, pressé de carottes

Ananas rôti à la vanille, ganache caramel beurre salé 

ou

Tartelette aux poires et pistaches et sa crème 

ou

Crémeux chocolat noir, coulis sauge, mélisse, sorbet figue

Menu du déjeuner
du 14/10 au 16/10

Entrées

Plats

Desserts

Mousseline de truite et noix de pétoncles, émincé de poireaux, jus crème aux œufs de truite 

ou

Crème de chanterelles, royale de foie gras, caramel de porto

ou

Raviole de cèleri rôtie aux petits légumes et son bouillon safrané, oignons frits

MENU DU DÉJEUNER : 27€
ENTRÉE/PLAT OU PLAT/DESSERT : 23€

PLAT : 18€
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